Nimwos pda Perelada new winery 30 junir 2022

Det &r inte varje dag vi ges mojlighet att bestka en helt ny “cave” med arkitektur i varldsklass i vara trakter.
| torsdags var det dags...inte ens en vecka efter invigningen av Perelada new winery!

Utgangspunkten ar den kringbyggda, rofyllda garden med sitt blomsterhav. Utsikten mot de
omkringliggande bergen dr maktig och forstirks av ett ramverk dar varje vy dr en tavla. Aldre byggnader
fran 1940, fore detta ekonomibyggnader till Castel de Peralada, det intilliggande slottet med sin
gronskande park, inrymmer nu restaurang, reception, laboratorium, vinprovarrum och kontor. En bro
forbinder parken med vineriet, lanken mellan historia och framtid. Som kontrast till den tunga stenen
skjuter en paviljong i forrostat Corténstal in sitt smackra ribbtak mellan stenhusen, en skon plats for
vinprovning och avkoppling i skuggan.
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Som inledning presenterar Lissie de katalanska arkitekterna RCR, med kontor i Olot, som ritat
anlaggningen. De arbetar med landskap och byggnad i symbios som fortecken och tar sin inspiration fran
traktens natur och kultur. En arkitektur i samklang med naturen som fangar in sin omgivning och tillfor
platsen nya varden. Genom att modellera materia, ljus och form skapar de harmoniska och rofyllda miljéer.
Hallbar, resurseffektiv arkitektur ar en sjalvklarhet och har har man uppnatt en internationell certifiering
med mycket héga miljokrav, LEED gold.

Vi delas in i tva grupper med var sin engelsktalande guide. | arkadernas skugga far vi Pereladas historia
berattad for oss. Det startade pa 1920-talet med en familjs drom att skapa nagot bestaende fér kommande
generationer. Slottet blev startpunkten och utifran det har familjen Suqué-Mateu byggt upp vinhuset,
kulturverksamheten med festivaler pa somrarna, golfanlaggningen med hotell och flera hogklassiga
restauranger. Och nu det nya toppmoderna vineriet, en stor investering for framtiden.

Via det enorma skdarmtaket som utgor inlastningen dar druvorna levereras aker vi ner i underjorden till de
stora produktionsytorna.

Druvorna som anvands i produktionen kommer fran fem “fincas” i regionen. Varje finca har ett unikt lage,
vilket ger druvorna deras olika karaktarer. | morkret under jord far vi en detaljerad digital presentation av
dessa fem “fincas” och deras specifika forutsattningar. Stamningen ar speciell och det doftar jord...



Nasta steg ar ett besdk bland manga gigantiska rostfria tankar och ekfat i den stora valvsalen. Har lagras en
stor del av vinravaran efter pressning. Varmbeiga betongvaggar gjutna mot bradform ger en tyngd och en
varme till det stora rummet, en stiliserad trakansla! Dagsljus silar ner i salarna genom djupa slitsar i taket
och bildar monster i taket. Vi vandrar vidare genom flera lagringrum med betongfat, trafat och buteljer i
olika vinklar beroende pa alder och typ. Med de manga olika druvsorterna som produceras och de olika
lagringsmetoderna ar variationsmojligheterna for vinmakarna enorma. Alla vinflaskor harifran férsluts med
lokalt producerad naturkork. Den nya underjordiska bygganden nyttjar jordens naturliga maojligheter till
varmning och kylning och samlar in sitt vatten pa de stora takytorna. Materialen som anvands aldras
vackert och kraver ett minimum av underhall.

Ater i markplan méter oss det stora vinprovarrummet med sin helvagg av vinflaskor. Ljuset har ar idealiskt

for provningar med mycket dagsljus. Var vinprovning blir utomhus pa garden. Vi far prova tre viner, ett vitt



endruvsvin pa grenachedruvan, ett ekfatslagrat rodvin vin med druvor fran alla fem “fincas” och ett rott
ekfatslagrat prestigevin fran “finca Emporda”.

Intressanta upplevelser tyckte manga av oss och avrundade besoket med ett besok i shopen efter att ha
avtackat vara bada uppskattade guider.

En plats att komma tillbaka till manga ganger...

Vi sa sedan hej da till varandra och nagra fortsatte pa egen hand med lunch pa nagon trevlig restaurang i
byn Peralada.

Nasta torsdag den 7 juli traffas vi i Sorede for att bekanta oss med skdldpaddorna i “La vallée des tortues”
Tack allov for fint scllskap under exv spermande dag!

Vid tangenterna
Lissie



