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NIMROS styrelse inviterer til et guidet besgk pa Chateau Queribus torsdag den
21. september 2023.

Vi mgtes i Cucugnan kl. 11,40 pa parkeringen ved innkjgrselen til byen. Vi starter
med & spise lunsj hos Auberge de Vigneron kl. 12,00

Om veeret tillater er det en fin apen terrasse med utsikt der vi kan innta var luns;j.




Menu

Entré: 1. La salade gourmande de charcuterie artisanale
2. Tartelette parmesan tomates confites fromage de chévre des Embialades
3. Mille feuilles de légumes confit
Plat : 1.Veau des Pyrénées au pleurotes et olives
2. Le paleron de baeuf braisé au Fitou
3. Parmentier de morue, crumble d’olives noir
Plat végetarien sur réservation
Dessert: 1. Le blanc mangé au lait d’'amande, coulis royal
2. La créme catalan a I'agrume
3. Le croquant au chocolat
Ved pameldingen noterer du nummeret pa dine tre valg.
Prisen pa menyen er 40,00 euro, inklusiv vin og kaffe som betales pa stedet.

Etter lunsjen kjarer vi opp til Chateau Queribus for a starte turen kl 15,00. Det er
parkering framme ved stien opp. En jevn stigning tilrettelagt for besgk av turister.

Pris for guiden er 5,00 euro pr. person (betaling kontant i eksakt belgp svp)

Om vi er uheldig og det blaser for mye, vil vi kunne se en flott video fra Chateau
Queribus i en sal/theatre like ved restauranten.

Mgllen i Cucugnan er restaurert og maler korn av ulike kornsorter. Brgd av melet fra
mgllen og andre varer er til salgs. Boulangeriet er apent fra 09 — 19h om man har lyst
a kjgpe brgd far lunsjen.

Veivisning:

Enklest er a ta D117 fra rundkjgringen, Perpignan Nord, far flyplassen og falge veien
til Estagel og Maury. Der er det skilt til hayre mot Chateau Queribus og Cucugnan.
Veien er smal noen steder, sa kjor forsiktig.

Deltagerliste kommer etter pameldingsfristen slik at det er mulig & arrangere
samkjgring.

Pameldingen skjer via mail til marit.st.skyum@amail.com og tel. 0647920963

Innen 17.september
Pa vegne av styret i NIMROS gnsker vi alle velkommen til en hyggelig dag.

Michael Svensson Marit Standal Skyum
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